CASA HERAS

By Palau Fugit



Serveide Pa
Bread Service

Pa de massa mare
Sourdough bread

Pain au levain
Pan de masa madre

3.00¢ ¥

Focaccia o focaccia d’olives de Kalamata
Focaccia or Kalamata olives focaccia
Focaccia ou focaccia aux olives de Kalamata

Focaccia o focaccia de aceitunas de Kalamata

300€ ¥ A

Entrants
Starters

DOOOOOOOO

Amanida de carbasso, ricota i llimona
Zucchini salad with ricotta and lemon
Salade de courgettes, ricotta et citron
Ensalada de calabacin, ricota y limon
11.50€ B

Amanida de tomaquet amb burrata i anxoves
Tomato salad with burrata and anchovies
Salade de tomates avec burrata et anchois
Ensalada de tomate con burrata y anchoas
1200¢ 8 ¥

Salmorejo de remolatxa amb crostons
Beetroot salmorejo with croutons
Salmorejo de betterave aux croltons
Salmorejo de remolacha con picatostes
10.00€¢ ¥ O
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Carpaccio de wagyu amb emulsié de par-
mesaiavellanes torrades

Wagyu carpaccio with parmesan emulsion
and toasted hazelnuts

Carpaccio de wagyu avec émulsion de parme-
san et noisettes grillées

Carpaccio de wagyu con emulsién de parmesano
y avellanas tostadas

16.00€¢ B O

Plats Principals
Main Courses

COOOOOOOO

Entrecot amb patates fregides i mantega
d’alls i romani

Entrecote with french fries and garlic and ro-
semary butter

Entrecote avec frites et beurre a l'ail et au roma-
rin

Entrecot con patatas fritas y mantequilla de ajos
y romero

22.00€ B

Hamburguesa de vedella (150 g) amb ricotta,
cheddar, bacé, cogombre encurtit, tomaquet
sec i canonges

Beef burger (150g) with ricotta, cheddar, ba-
con, pickled cucumber, sun-dried tomato and
lamb’s lettuce

Burger de boeuf (150 g) avec ricotta, cheddar-
bacon, concombre mariné, tomates séchées et
mache

Hamburguesa de ternera (150 g) con ricotta, che-
ddar, bacon, pepinillo, tomate seco y canénigos

15ooc B3 A @ N

Fals risotto
Fake risotto
Faux risotto
Falso risotto
15.00€¢ ¥ O
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Bacalla amb fonoll, mel, ametlles torrades i
all negre (guarnicio a escollir)

Cod with fennel, honey, toasted almonds, and
black garlic (choice of side dish)

Cabillaud au fenouil, miel, amandes grillées et ail
noir (accompagnement au choix)

Bacalao con hinojo, miel, almendras tostadas y
ajo negro (guarnicion a elegir)
2200€ ¥ {

Pop amb puré de patates, kimchi i maionesa
de tinta

Octopus with mashed potatoes, kimchi, and
ink mayonnaise

Poulpe avec purée de pommes de terre, kimchi
et mayonnaise a lI'encre

Pulpo con puré de patatas, kimchi y mayonesa de
tinta

22.00¢H © B

Rigatoni a I’ “Amatriciana”
Rigatoni “Amatriciana”
Rigatoni a I' “Amatriciana”
Rigatoni a la “Amatriciana”

15.00€ B 8

SOV

Guarnicio - 5.00¢
Side dish

COOOOOOOO

Arros blanc
White rice

Verdures al forn
Roasted vegetables

Amanida verda g
Green salad

Patates fregides §
French fries
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Postres
Desserts

DOOOOOOOO

Coulant amb gelat de cacauet
Coulant with peanut ice cream
Coulant avec glace a la cacahuéte
Coulant con helado de cacahuete

7.00€ ¥ B ©

Pastis de formatge amb fruits vermells
Cheesecake with red berries
Cheesecake aux fruits rouges

Tarta de queso con frutos rojos

6.00€¢ 8 ©

Pa de pessic fet al moment farcit de cirera
Freshly baked sponge cake filled with cherry
Gateau fait minute fourré a la cerise

Bizcocho hecho al momento relleno de cereza

700€¢ 5 ©

Gelats artesans
Artisan ice creams
Glaces artisanales
Helados artesanos

700¢ ¥B0E
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